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Scone aux bleuets

Biscotti

Macarons
Boite de 6

Muffins carotte et fromage
ala creme

Chausson pomme-érable

Biscuit chocolat blanc
et canneberges

Biscuit au beurre noisette,
caramel et pacanes

Barre sablée aux fruits

Pain aux bananes
(Format individuel)

Pain au levain
(Samedi)
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Pour boire et purofiler du moment,,

CHAUD

Café filtre 3
Espresso

Simple 3,50
Double 4,50
Americano/Allongé 3,25
Cappuccino 4,25
Latte 4,75
Infusion (Thé, tisane) 2,75
Chocolat chaud 3,25

Au lait chaud
Sur demande : creme fouettée,
coulis de caramel

Lait utilisé : 2%
Sur demande : lait d’avoine

FROID

Café glacé (nature ou aromatisé) 6,25
Espresso double, lait (2% ou d’avoine), glacon,
creme fouettée et coulis de caramel.

Sirop au choix : caramel, noisette ou vanille.

Café-dessert « Affogato » 5,75
Espresso double, lait (2% ou d’avoine), boule
de creme glacée et coulis de caramel.

Sirop au choix : caramel, noisette ou vanille.

Eau pétillante 2

Lait (verre) 3

UNE DOSE DE PLUS

a un breuvage du menu

Sirop aromatisé 1
Créeme fouettée 0,50
Créme glacée ( boule) 1
Espresso 1,50




